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Du planst ‚ne Privatfete, ‚nen Firmenevent oder ‚
ne Konferenz? 

Du willst deinen speziellen Anlass zu ‚nem echt töften 
Erlebnis machen? Aber wat dir noch fehlt,is dat perfekte 

Catering, und dat am besten in ‚ner knappen Zeit?

Wie wär‘s ma‘ mit wat Besonderem für deine 
Kumpels?

Unsere Catering-Truppe is Profi, individuell und voller 
Leidenschaft bei der Sache! Wir beraten dich und steh‘n 

dir zur Seite - von der Planung bis zur Umsetzung.
 Natürlich nehmen wir Rücksicht auf deine persönlichen 

Wünsche und binden die gekonnt ins Gesamtpaket mit ein. 
Wenn gewollt, kümmern wir uns um die Ausrüstung, das 

Personal und das Rahmenprogramm.

Wir wollen, dass ihr euch rundum wohl fühlt!
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 MENÜ 2 
„MIT WENIG FIRLEFANZ ABER 
ORDENTLICH SCHMACKES“

- „Grubenhappen“ -  bunt ausgarnierte Canapes

- „ Wullewupp Kartoffelsupp 
( vegetarisch, wahlweise mit Einlage ) 

- Schweinefilet im Speckmantel in Pfefferrahmsoße

- Geschnetzeltes „vom Gockel“ in fruchtiger Curryrahmsoße 
oder mit lekka Pilzrahmsoße

- hausgemachtes Kartofellgratin 

- Spätzle

- saisonales Gemüse ausm Schrebbagarten 

- Vanillequark mit Roter Grütze

- Brotkorb, Dips und Kräuterbutter

 MENÜ 1 
„SCHMACKOFATZ AUSM RUHRPOTT“

- „Kumpeltaler“ ausgarnierte Pumpernickel

- hausgemachte Gulaschsuppe aussem Kessel

- töfte Rouladen „ vonne Kuh“

- „Malocher – Grillschinken“ schön mit Kraut

- Serviettenknödel

- Speckböhnchen

- Kartoffelrösti mit Apfelmuß

- beschwippste Herrencreme

- Brotkorb, Dips & Kräuterbutter
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 MENÜ 3 
„AUS DEM SÜDEN - 

VOM PALMA DE MALOCHA“

- eingelegte Anti Pasti

- frische Paprikarahmsuppe

- saisonales Gemüserisotto

- „Erappel“ – Kartoffel & Grillgemüse aus der Pfanne

- Saltimbocca vom Kalb – wahlweise vom Hähnchen – 
in Weißweinsoße

- Hähnchenpiccata mit Tomatensauce & Gnocchi mit Pesto 

- hausgemachte Panna Cotta

Fragt gerne nach unseren saisonalen Pastavariationen 
frisch aus dem Parmesanleib an!

 MENÜ 4 
„SCHICKI-MICKI-MENÜ“

- Weisse Tomatencremesuppe

- Vitello Tonnato vom Kalb

- glasiges Lachsfilet auf Spitzkohl-Gemüse & 
Zitronengras-Sauce

- zartes Perlhuhn mit Spinatfüllung 

- saftiges Rinderfilet in Rotwein-Jus

- gefüllte Pasta in Spinat-Sahnesauce

- buntes Ratatouille-Gemüse

- Sellerie-Kartoffelpüree

- Rosmarin-Drillinge

- Zweierlei Mousse-Variation
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GRILLBUFFET 
„FÖRDERTURM“

- knackige Rostbratwurst 

- saftige Käsekrakauer

- mariniertes Schweinenackensteak 

- zarte Hähnchenspieße 

- saisonales Grillgemüse mit Drillingen

- “Omas“ Kartoffelsalat

- Krautsalat

- Brotkorb, Dips und Kräuterbutter

GRILLBUFFET
„GRUBENGOLD“

- Saftiges Schweinefilet

- zartes Rindersteak

- Gambas mit Knoblauchöl

- frisches Lachsfilet 

- knackiges Grillgemüse

- Wildkräutersalat mit Dressing 

- Nudelpestosalat mit Rucola

- Brotkorb, Dips und Kräuterbutter



GRILLBUFFET 
„BERGMANNSSCHMAUS“

- Smokey Spare Ribs

- Chicken-Wings

- Pulled Pork 

-Saftige Steaks 

- Roastbeef am Stück aus dem Beefer 

- Gegrillte Maiskolben

-Nacho-Salat

- Baked Potatoes

- Coleslaw

- Onion Rings

- Chili-Cheese Poppers

- Wedges

- Diverse Dips
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FINGERFOOD

Oval,rund,eckig,raffiniert. 
mundgerecht und lecker!

Genieße bei großen und auch feinen Anlässen 
die Vielfalt unseres Fingerfoods.

Beim Rumstehen vorneweg oder zwischendurch,
kalt sowie warm.

Hier eine kleine Auswahl 
unserer Schmeckewöhlerchen.

 - mediterran marinierte
Hähnchenspieße

- Rustikale Kumpelsplatte
Party Frikadellen, 

Pfefferbeißer & 
Mini Schnitzel vom 

Schwein oder Hähnchen

- Mini Cheeseburger 

- Flammkuchen mit Speck 
& Zwiebeln oder Spinat 

- Grissini mit 
Serranoschinken

- Rostbeefscheiben auf 
Ruccola

- Tomate-Mozzarella Spieße 
mit Basilikumpesto

- frische Feige mit 
Ziegenkäse, Speck 

& Feigensenf

- Crevette auf Aioli creme

 - Lachstartar mit Dill

- Krabbencocktail 
auf Avocadocreme

- Nudelpestosalat mit 
Rucola, Parmesan, Pinien-
kerne und Cherrytomaten

- Panierte Gemüsesticks auf 
hausgemachte Aiolicreme

- Falaffelbällchen auf 
Currydip

- Bruschetta auf Brotchip

- vegane Cous Cous Salat



kumpels_bergbaumuseum
frischeFeigemitZiegenkäse,SpeckEnFeigensenf

BUCH DEN KUMPELS FOODTRUCK
FÜR DEIN FEST!

OPEN AIR EVENTS
STREETFOOD

GROSSVERANSTALTUNGEN
STRASSENFESTE

FIRMENEVENTS
PRIVATE FEIERLICHKEITEN

CATERINGS
& MEHR

Jetzt anfragen!
Tel.: 0234 / 90410888
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DEINE GESCHLOSSENE 
GESELLSCHAFT

BIS ZU 120 KUMPELS UNTER SICH!
Willkommen bei den Kumpels im 

deutschen Bergbaumuseum!

Feier dein Event bei uns, direkt unter‘m Förderturm. 
Mit unsa töften Außenterasse wird dat‘n unvergessliches 

Erlebnis für dien geschlossene Gesellschaft. Auch für 
Tagungen gibt‘s fast allet wat dat Herz begehrt.

Unsa Catering is der Hammer! Wir ham für jeden wat dabei. 
Ob edle Gala, Hochzeit, Firmenfeier oder Geburtstag - 
unsa Team macht dat schick oder im Ruhrpottstyle.

Vom Anfang bis zum Schluss hauen wir dich um. 
Beim Essen, läuft dir dat Wasser im Mund zusammen. 

Und die Drinks, die sin auch nich von schlechten Eltern. 

Unsa Personal is echt super drauf. Die kümmern sich um 
dich und dien Gäste, damit ihr euch rundum wohlfühlt. 

Und wenn‘s um Extras geht, sind wir auch dabei. 
Von Deko bis zur Führung durch das Museum, 

wir regeln dat für dich.

Hol dir dat Kumpels-Erlebnis und buch noch heute bei uns 
im deutschen Bergbaumuseum. Mit uns wird dat‘n Fest, 

dat keiner vergisst!



Kumpels GmbH
Ansprechpartner: 

Simon Kreuger

@ Deutsches Bergbau-Museum Bochum
Schillerstraße 20
44791 Bochum

Tel.: 0234 / 90410888

E-Mail: post@kumpels.de

www.kumpels.de
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